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HEIßE GETRÄNKE € 

  

Kaffee 4,50 

Espresso 3,90 

Doppelter Espresso 5,50 

Café Latte 6,50 

Cappuccino 4,80 

Irisch Coffee 13,00 

Heiße Schokolade 5,10 

Heiße Schokolade mit Rum 7,10 

extra Flavor  
(Vanille, Haselnuss, weiße Schokolade oder Lebkuchen) +0,70 

  



    

  

BIOORGANISCHE, OFFENE TEESORTEN  
VON UNSERER TEEBAR € 

Schwarza Louis 
Bio English Breakfast, aromatisch, kräftig, anregend 6,50 

Schwarza Seppi 
Bio Darjeeling, blumig, vollmundig, anregend 6,50 

Schwarza Beni 
Bio Darjeeling „Earl Grey”, natürlich, erfrischend, anregend 6,50 

Grüner Gustl 
Bio Rooibos, Limone-Vanille, weich fruchtig, beruhigend 6,50 

Frische Resi 
Bio Grüntee, Lemon Ingwer, zart, fruchtig, erfrischend 6,50 

Lustiga Lenz 
Bio Früchtetee, Minzapfel, fruchtig, erfrischend, anregend 6,50 

  



    

 
 
Fesche Fini 
Bio Rooibos, Limone-Vanille, weich fruchtig, beruhigend 

€ 

 

6,50 

Hüttenzauber  
Bio Rooibos, Wintertee Bratapfel-Zimt, mild, wärmend 6,50 

Gsunda Xare 
Bio Wellnesstee, Fenchel-Jasmin, natürlich, würzig, wohltuend 6,50 

G’schammige Camilla 
Bio Kamillenblüten, klassisch natürlich, entspannend 6,50 

Nette Nani 
Bio Pfefferminze, würzig, frisch nach Kräuter 6,50 

Freche Vroni 
Bio Kräutertee, fruchtig natürlich, reinigend 6,50 

Gfeida Maxi 
Bio Kräutermischung, Erdbeer-Minze, würzig fruchtig, entspannend 6,50 

  



    

ERFRISCHUNGSGETRÄNKE € 
 

Cola  0,2 l 4,40 

Cola light oder  zero 0,2 l 4,40 

Fanta  0,2 l 4,40 

Mezzo Mix  0,33 l 4,50 

Sprite  0,2 l 4,40 

Apfel gespritzt  0,3 l 4,50 

Almdudler     0,3 l 4,50 

Eistee Pfirsich oder Zitrone 0,33 l 4,50 

Red Bull    0,25 l 4,50 

Fever Tree Tonic 0,2 l 4,40 

Fever Tree Mediterranean Tonic 0,2 l 4,40 

  



    

 € 

Ginger Ale  0,2 l 4,20 

Bitter Lemon  0,2 l 4,20 

Ginger Beer  0,2 l 4,20 

Schweppes Russian Wild Berry      0,2l 4,20  

 

FRUCHTSÄFTE   

 

Marille  0,2 l 4,20 

Orange  0,2 l 4,20 

Johannisbeere 0,2 l 4,20 

Tomate  0,2 l 4,20 

Apfel 0,2l 4,20 

Orangensaft frisch gepresst  0,25 l 7,20 

  



    

RÖMERQUELLE MINERALWASSER € 

still, prickelnd 0,3 l 5,00 

still, prickelnd 0,7 l 9,00 

  

BIER  

Stiegl Goldbräu frisch vom Fass  0,2 l 
  0,3 l 
  0,5 l 

4,00 
5,00 
6,00 

Stiegl Goldbräu Radler 0,3 l 
(mit Sprite)  0,5 l 

5,00 
6,00 

Stiegl Paracelsius Bio-Zwickl 0,3 l 5,00 

Stiegl Weisse                                  0,3 l 
  0,5 l 

5,00 
6,00 

Stiegl Weisse alkoholfrei                           0,5 l  6,00 

 



    

Stiegl Pils  0,3 l 5,00 

Stiegl Freibier (alkoholfrei) 0,3 l 5,00 

  

APRÈS-SKI 
 

€ 
Aperol Spritz 
mit Weißwein   0,2 l 8,00 

mit Prosecco   0,2 l 9,50 

Lillet Berry   0,2 l 7,80 

Hugo 
mit Weißwein   0,2l 8,00 

mit Prosecco                                  0,2l 9,50 

Weiß sauer   0,2 l 5,20 

Weiß süß   0,2 l 5,20 

Campari Orange   0,2 l 8,00 

Campari Soda   0,2 l 7,40 

  



    

 
SEKT / CHAMPAGNER  € 
  
Steininger Grüner Veltliner Sekt 0,1 l 7,50 

Crémant de Loire Brut 0,1l 7,80 

Crémant de Loire Rosè      0,1l 8,00 

Perrier Jouet Grand Brut  0,1 l 13,00 

Perrier Jouet Blason Rosè                0,1 l 13,00 

Steininger Grüner Veltliner Sekt              0,75 l 45,00 

Mumm Cordon Rouge  0,75 l 75,00 

Veuve Cliquot Ponsardin  0,75 l 98,00 

Moët & Chandon Brut Imperial 0,75l 95,00 

Bollinger Special Cuvée      0,75l 103,00 

  



    

  

Moët & Chandon Brut Imperial Rosé 0,75l 115,00 

Dom Pérignon 2002                                        0,75l 285,00 

Perrier Jouet Grand Brut  0,75l 92,00 

Perrier Jouet Blason Rosé  0,75l 112,00 

Perrier Jouet Belle Epoque 2006 0,75l 182,00 

Perrier Jouet Belle Epoque Rosé 2004     0,75l 202,00 

Mumm de Cramant  
Blanc de Blanc Chardonnay     0,75l 

 
190,00 

Taittinger Comtes de Champagne 1989  0,75l 205,00 

Champagner Louis Roederer  
Brut Cristal 2002      0,75l 420,00 

Pommery Brut  
Royal Jeroboam      3,00l 520,00 

  



    

OFFENE WEINE WEIß 
 
 € 
Grüner Veltliner Göttweiger Berg            1/8 l 
Weingut Stift Göttweig 5,90 

Riesling Silberbichl                 1/8 l 
Weingut Stift Göttweig 7,50 

Heideboden Weiß 2017 1/8l 
Weingut Hannes Reeh 

  

6,50 

Weißburgunder Ried Hochrain  1/8 l 
Weingut Josef Jamek 8,00 

Chardonnay Zweikreuzgarten                 1/8 l 
Weingut Josef Jamek 5,50 
Pinot Grigio Collio  1/8 l 
Fernando Pighin & Figli 6,40 

 

 

 

 



    

OFFENE WEINE ROT & ROSÉ  

 

 € 

Jochinger Rosé                 1/8 l 
Weingut Josef Jamek 5,50 

Zweigelt                                                  1/8 l 
Weingut Paul Achs 5,40 

Sankt Laurent                 1/8 l 
Weingut Josef Umathum 4,80 

Blaufränkisch Private Cuvée        1/8 l 
Weingut Morandell 6,10 

Barbera d´Alba DOC                                   1/8 l 
Casa Vinicola Alfredo Prunotto 6,50 

Villa Antinori Rosso 2015                          1/8 l 
Marchesi Antinori, Zona Toscana, Toskana  7,20 

  
  



    

GIN SPEZIALITÄTEN & TONIC                   4CL € 

  
Beefeater   12,50 

Beefeater 24    13,50 

Roku Gin  13,50 

Elephant Gin 13,50 

Tanqueray  13,50 

Tanqueray No.Ten 14,50 

Tanqueray Flor de Sevilla 14,50 

Hendrick´s  14,50 

Gin Mare  14,50 

Monkey 47  14,50 

Tonics:    Fever Tree Tonic   

  



    

VODKA COCKTAILS € 
  

Chocolate Espresso Martini 
Vodka, Crème de Cacao, Kaffeelikör, Schokosirup, Espresso 14,50 

Absolut Fizz 
Vodka, Hollunderlikör, Zitrone, Martini dry, Grapefruit, Soda 14,50 

Moscow Mule 
Vodka, Limette, Ginger Beer 12,50 

Viking Elyxir 
Absolut Elyx Vodka, Benedictine D.O.M, Limette, Grapfruit, Angostura  14,50 

Lychee Spritz 
Vodka, Lycheelikör, Wild Berry Tonic, Himbeere, Orange, Limette 12,50 

Flying Grasshopper 
Vodka, Crème de Cacao, Crème de Menthe, Sahne 14,50 

Winter Spritz 
Vodka, Martini Rosso, Fever Tree Tonic, Anis, Thymian, Limette 13,00 

  



    

  

  

GIN COCKTAILS € 

  

The Scarlet Letter 
Bombay Gin, Lycheelikör, Zitrone, Rosensirup, Eiweiss 14,50 

Bitter Sweet Symphony 
Monkey 47 Gin, Cynar, Antica Formula, Angostura, Orangenöl  14,50 

Cucumbis 
Hendricks Gin, Zitrone, Gurkensirup, Ginger beer  14,50 

French Revolution 
G-Vine Gin, Green Chartreuse, Zitrone, Earl Grey, Angostura 14,50 

Basil Smash 
Beefeater 24 Gin, Zitrone, Zucker, frischer Basilikum 13,00 

Vesper Martini 
Tanquery No.10 , Absolut Elyx Vodka, Lillet Blanc 14,50 

  



    

  

WHISKEY COCKTAILS € 

  

Manhattan 
Maker’s Mark Bourbon, Martini Rosso, Angostura  13,00 

Chocolate Old Fashioned 
Maker’s Mark Bourbon, Schokoladensirup, Schokoladenbitter 13,00 

Honeymoon 
Jack Daniels Honey, Holunderlikör, Limette, Honig, Orangenbitters  14,50 

Stash Cloud Whiskey Sour  
Maker’s Mark Bourbon, Zitrone, Zucker, Pistazienschaum 13,00 

Honey Comb (heiss) 
Jack Daniel’s Honey, Orangensaft, Holundersirup, Limette 13,00 

  



    

CONGAC COCKTAILS € 

Champagne Cocktail 
Cointreau, Hennesy V.S., Angostura-Zucker, Perrier Jouet Grand Brut 15,00 

Sazerac 
Martel VSOP, Maker’s Mark Bourbon, Zucker, Absinthe, Angostura 14,50 

VIEUX CARRE 
Courvoisier, Maker‘s Mark Bourbon, Martini Rosso, D.O.M Benedictine, 
Angostura, Zitronenöl 14,50 

RUM COCKTAILS  
  

Midnight Jazz 
Diplomatico Res., Antica Formula, Sherry, Vanillelikör, Schokoladenbitter 14,50 

Kristberg Spicy Mojito 
Havana 3, Passionsfrucht, Limette, Zucker, Minze, Ginger-Beer  13,00 

Carta Switchel 
Havana 7,Hanvana 3, Grapefruitsaft, Zucker, Fernet Branca, Cider-Essig 14,50 

Curtain Call 
Havana 3, Campari, frischer Basilikum, Zitrone, Zucker, Perrier Jouet GB  14,50 

  



    

 

 

 

TEQUILLA COCKTAILS € 

El Diablo 
Olmeca gold, Crème de cassis, Limette, Zucker, Ginger beer 13,00 

Margarita 
Olmeca bianco, Cointreau, Limette, Agavensirup 13,00 

ALKOHOLFREIE COCKTAILS  

Berry Blast 
Cranberrysaft, Earl Grey Tee, Maracujasirup,GrapeZitrone, Himbeeren 9,50 

Vergin Straqberry Mojito 
Limette, Minze, Erdbeerpüree, Soda 9,50 

 



    

  

 

SINGLE MALTS                                   4CL € 

15 years  
Lagavulin 
kräftige, rauchige Torfnoten, ölig und sehr komplex 18,00 

The Glenlivet 
rund und süß mit Anklängen von reifer Mango, lang anhaltend und weich  16,00 

Dalwhinnie 
milder Malt, sehr weich, leichte fruchtige Süße 18,00 

12 years   
Cragganmore 
gehaltvoll, kräftig und zugleich elegant 12,00 



    

 
 
Glenfiddich  
trocken, ausgewogen mit leichter Torf- und Piniennote 12,00 

Glenkinchie 
malzige Süße, etwas fruchtig und sanfter Rauch 12,00 

Aberfeldy 
würzige Malznote mit fruchtiger Frische, voluminös im Mund 14,00 

  
10 years  
Talisker 
vollmalziger Geschmack mit steigender Fülle 12,00 

Glenmorangie 
mildes süßes Malz mit Vanille, Früchten und Mandeln 12,00 

  



    

  
BLENDED SCOTCH 4CL € 
 
  
Monkey Shoulder 
Florale und süße Aromen verschmelzen mit feinen Gewürzen und einer 
Spur Leder, dazu weiche Vanille 13,00 
Dimple 
Hauch von Süße, feine rauchige Note, lang und sinnlich 8,00 

Ballantines 
ausgewogen, Anklänge von Schokolade, Apfel und Vanille 8,00 

Chivas Regal 18y 
außergewöhnlich reichhaltig und mild 14,00 

Johnnie Walker Red Label 
weich, eher süß mit viel rauchigem Malz, ausgeglichen durch Vanille                    9,00 

  

  



    

 
Johnnie Walker Black Label 
tiefer, kräftiger aber zugleich weicher Geschmack 11,00 

Johnnie Walker Green Label 
süße Würzigkeit mit nussigen Noten, sehr ausgewogen 16,00 

  

Bourbon Whiskey                                        4CL € 

Maker’s Mark 

leicht würzig mit Noten von Nüssen und Toffee  11,00 
  
IRISH WHISKY 4CL € 
  

Tullamore Dew 
angenehme Malzigkeit, weich, komplex mit leichter Honignote 8,00 

Jameson 
mild und rundum ausgewogener Geschmack 8,00 

  



    

  
  
COGNAC  4CL € 
  

Baron Otard 9,00 

Martell V.S.O.P 7,00 

Courvoisier V.S. 7,00 

Hennessy V.S. 7,00 

Camus Grand V.S.O.P. 9,00 

Hennessy Fine de Cognac 14,00 

Remy Martin X.O. 15,00 

Martell Cordon Bleu 16,00 

  

  



    

CALVADOS  2CL € 

Pere Magloire 6,50 

  
RUM   4CL  
 
Ron Zacapa 23y 
Guatemala, süße und würzige Aromen von Schokolade und Kaffee 16,00 

Havanna Club  Añejo 7 Años 
Cuba, Noten von Kakao, Vanille und süßem Tabak 14,00 

Havanna Club 3  Añejo 3 Años 
frisches Zuckerrohraroma, äußerst mildes Geschmacksbild 12,00 

Havana Club Seleccion de Maestros 
Cuba, umfangreiche Würze, leicht rauchig und mittellang  16,00 

Diplomatico 
Venezuela,  weich, würzig süß, sehr vollmundig, cremig 14,00 

Myer‘s Rum 
Jamaika, voller Geschmack, Zedernholz und Tabak 8,00 

  



    

HAUSEIGENE EDELBRÄNDE KARLHEINZ 

ZIMMERMANN   

Enzian vom Spullersee 12,50 

Lecher Vogelbeere 12,50 

  

EDELBRÄNDE „HÄMMERLE” AUS VORARLBERG 2CL € 

Marille 7,80 

Himbeere 7,80 

Holunder 7,80 

Subirer 8,00 

Vogelbeere 9,00 
  



    

  
FREIHOF  2CL  
Williams 6,50 

Obstler 6,50 

Haselnuss 6,50 
  

SHERRY SANDEMAN 4CL  

Fino 5,00 

Medium Dry 5,00 

PORTWEIN SANDEMAN 4CL  
Ruby Porto 5,00 

White Porto 5,00 

  

  



    

SPEISEN UND BARSNACKS 
  

SUPPEN € 

Kräftige Rindsuppe mit Frittaten oder Kaspressknödel  
dazu Suppengemüse & frischer Schnittlauch A,C,G,L              6,50 

Karotten- Kokoscremesuppe mit Garam Masala 
dazu knuspriges Mangotascherl A,C                                                             7,90 

Erdäpfelcremesuppe mit sautierten Eierschwammerln 
serviert mit knusprigem Speckchip G, O                                                                8,50 
  

SALATE  

Caesar Salad mit gebratenen Putenstreifen aus Österreich 
mit  Oliven, Croutons und knusprige Kapern A,C,D,G,L,O    17,50 

Knackiger Blattsalat mit Cherrytomaten, Gurken & Paprika 
dazu gebackene Bauernblunzen, Kren & Kürbiskernöl  A,G,O                     16,90 

  

  



    

SNACKS € 
Schinken-Käsetoast mit Salatbouquet A,C,G, O                                                           9,50 

Tortilla Wrap „Wilderer Style“ 
Gefüllt mit Hirschrohschinken, Bergkäse, knackigem Romanasalat 
dazu Apfel-Salbeimus                                                                                                                12,50 

Knackige Sacher Würstel 
mit zweierlei Senf, frischem steirischen Kren & Gebäck A,M,O                      7,20 

Herzhafte Wild-Burenwurst der Metzgerei Walser 
mit zweierlei Senf, frischem steirischen Kren & Gebäck A,M,O                     8,20 

Knusprige Pommes Frites  
mit Ketchup und Mayonnaise C,O                                                               5,20 

Kristberg Burger aus 100 % Rindfleisch 
mit cremigem Spiegelei, gebratenem Speck, Tomate, 
glacierten Zwiebeln, Cheddarkäse, 
serviert mit Wedges & würziger BBQ Sauce A,C,G,O                 16,50 

Clubsandwich gefüllt mit gebratener Puntenbrust aus Österreich 
mit Rucola, Tomaten, Parmesan, Zwiebelsenf & Wedges A,C,G,M               18,90 

Wiener Schnitzel vom Kalb…                                         
oder von der österreichischen Putenbrust…                      

mit Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren A,C,G 

26,00 
18,00 

 



    

 

 

Spaghetti mit Sauce Bolognese 
mit frischen Parmesanspänen A,C,G,L,O                                              

 

 

16,50 

Spaghetti Pangrattato mit Oliven, Sardellen & Kapern 
serviert mit Rucola & gehobelter Belper Knolle 16,50 

Vorarlberger Käseknöpfle in der Pfanne serviert 
mit knusprigen Backzwiebeln & frischem Schnittlauch A,C,G 

15,90 

 

 

DESSERT € 
Glacierter Kaiserschmarrn mit Rumrosinen 
& hausgemachtem Zwetschkenröster (Backzeit 20 min) A,C,G,O 14,90 

Lauwarmer Apfel- oder Topfenstrudel  
mit Schlagobers serviert A,C,F,G,O                                                             6,50 

Gerührter Eiskaffee  
 mit Schlagobers und Hippengebäck A,G 8,90 

Haustorte „Egon Zimmermann“ A,C,G,H                                                                           6,50 

 
  



    

 
 

 
Sehr gerne bieten wir Ihnen zusätzliche 

 im Rahmen unserer Gastronomie 
 

- gemütliche Fondue Abende in unserem 
Fondue-Stüberl 

- unsere à la carte Karte im Jagdstüberl 
- Weinverkostungen in unserem Weinkeller 

an. 
  

Wir wünschen Ihnen einen wunderbaren 
Aufenthalt  

im Kristberg! 
 

Egon Zimmermann und das Kristberg-Team  
 


